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® TIPP:

GUSTENFEI:DEN
Gemeinsam weiter

Wo gibt's denn so was? Wahrend andernorts Dorfladen aufgeben missen,
hat Gustenfelden gleich vier Geschdfte, in denen &rtliche Erzeuger ihre Produkte

vertreiben. Hier kauft die ganze Region ein

WEGGEFAHRTEN Angefangen
hat alles mit einem Fest. Das war 1997, als sich
Gustenfelden mithilfe des Landwirtschafts-
amts prisentierte. ,Ein Dorf stellt sich vor®
lautete das Motto, und bei dieser Gelegenheit
tauschten sich die Mitglieder einiger Famili-
enbetriebe aus. Thr Thema: Dass es doch mog-
lich sein miisste, die eigenen Produkte besser
zu vermarkten und in der Region zu verkau-
fen. Manfred Winkler und sein Vater hatten
da gerade seit vier Jahren von Tabak- auf
Obstbauer umgesattelt, ein anderer Winkler
im Ort, Stefan Winkler, betrieb die Miihle in
Gustenfelden. Jiirgen Rosskopf, gelernter
Fleischer und Landwirt, hatte den elterlichen
Hof auf Schweinehaltung umgestellt, und
auch auf dem Wagner-Hof, der Kithe und
Hithner hielt, hatte es einen Generationen-
wechsel gegeben.

So unterschiedlich die Erzeugnisse, so
ghnlich der Weg der vier Familien - alle bau-
ten ihr Angebot aus, setzten jedoch nicht auf
Masse, sondern auf die Nische. Der Wagner-
Hof zum Beispiel erweiterte seinen Gefliigel-
bestand um Ginse und Puten, die auf Weiden
herumlaufen diirfen und wie die Hiihner
selbst hergestelltes Futter erhalten. Die Milch
ihrer Kiihe verarbeiten die Wagners in einer
eigenen Molkerei - sie stellen Butter, Quark,
Joghurt und Kise her. Eier, Brathdhnchen
und Puten sowie Enten und Génse zur ent-
sprechenden Jahreszeit gibt es auch wei-
terhin. Die Winkler-Miihle verlegte sich auf
besondere Mehle, bietet Pizza-, Nudel- und
Kuchenmehle an und produziert aufllerdem
Futter fiir Landwirte. Zusétzlich etablierte sie

KIRCHWEIH ENDE

AUGUST MIT

LAGE

Gustenfelden gehort
zur Gemeinde Rohr
im Landkreis Roth. Von
Schwabach fihrt ein
Wander- und Fahrrad-
weg am Wasser ent-
lang dorthin, auBerdem

der ,Tausendschrittweg”

durch den Staatswald,

der derzeit vorbildhaft

zu einem Mischwald
umgebaut wird.

BIERANSTICH,

WEISSWURSTFRUHSCHOPPEN UND MUS

in dem historischen Geb#aude an der Se
bach ein Café, in dem unter anderem se!
gebackene Kuchen serviert werden.

Auch Manfred Winkler, der zuna
Apfel- und Birnbiaume pflanzte, entwic
den Obsthof weiter: Er baut Pfirsiche, N
rinen, Aprikosen, Zwetschgen, Tafeltra
und Erdbeeren an. AuRerdem wurde Wi
Haselnuss-Experte — neun Sorten hat er
Angebot. 2004 kam die eigene Brennerei
zu, in der Brinde und Geiste entstehen.

Fleischer Rosskopf verbannte G
mat aus seinen Lebensmitteln, kreierte
wiirzmischungen fiir jedes seiner 60 W
produkte und kommt mittlerweile ohne j
Geschmacksverstirker aus. Seine Sch
wachsen ohne Antibiotika im Nachbarort
Dort verarbeitet er auch ihr Fleisch in sei
Metzgerei. Rosskopf fiittert sie mit Ge
aus eigenem Anbau und gentechnikfreiem
wie unbehandeltem Sojaschrot.

Einen Weg gingen alle Betriebe
sammen: Im Jahr 2000 griindeten sie die
meinschaft ,Hofliden Gustenfelden®. In
Geschiiften bieten sie seither ihre Prod
sowie weitere Erzeugnisse aus der Region
etwa Gemiise, frisches Brot und Honig. H:
kommen die Kunden aus einem Umkreis
30 Kilometern regelmiRig in das 450-Ei
ner-Dorf. Konkurrenz machen sich die
iibrigens nicht, sie fiihren auch Produkte
anderen: ,Auf den Zusammenbhalt legen
alle groRen Wert*, sagt Manfred Winkler.

Heute muss sich das Dorf nicht
vorstellen — es hat im Lauf der Zeit seine
nen Vorstellungen verwirklicht.



